
Cooked Food

VIANDES NEUTRE EXTRÊMEMENT
TENDRE À BASSE TEMPÉRATURE



Réf: 128022J
Poids/Moi�é: 200-270g environ
8 paquets de 2 moi�és
Unité de vente par kg

8x2Mains de Porc

Réf: 222104J
Poids/Unité: 200-270g environ
Unité de vente par kg

±18
Épaule de Boeuf

Réf: 128124J
Poids/Unité: 250-350g environ
Unité de vente par kg

±15
Joues de Porc Désossées

Réf: 128106J
Poids/Unité: 350g environ
Unité de vente par pièce

10Joues de Porc avec Os

VIANDES NEUTRE EXTRÊMEMENT
TENDRE À BASSE TEMPÉRATURE

Cooked Food
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6
Côte de Porc En�ère Réf: 124104J

Poids/Unité: 700g-1kg environ
Unité de vente par kg

Réf: 124106J
Poids/Unité: 350-500g environ
Unité de vente par kg

9-10
Demi-Côtes de Porc

Réf: 223104J
Poids/Unité: 1-1,5kg environ
Unité de vente par kg

4
Côte de Boeuf

Réf: 127109J
Poids/Unité: 375g environ
Unité de vente par pièce

8Jarret de Porc
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Comment régénérer nos viandes ?


