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Rif: 128022J
Peso/Metà: 200-270g appros.
16 metà
Unità di vendita per kg

8x2Zampe� di Maiale

Rif: 222104J
Peso/Unità: 200-270g appros.
Unità di vendita per kg

±18
Brasato di Manzo

Rif: 128124J
Peso/Unità: 250-350g appros.
Unità di vendita per kg

±15
Guancia di Maiale Disossata

Rif: 128106J
Peso/Unità: 350g appros.
Unità di vendita per pezzo

10Guancia di Maiale Con Osso
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7-8
Cos�na Intera “Ribs” di Maiale Rif: 124104J

Peso/Unità: 700g-1kg appros.
Unità di vendita per kg

Rif: 124106J
Peso/Unità: 350-500g appros.
Unità di vendita per kg

9-10
Mezza Cos�na “Ribs” di Maiale

Rif: 223103J
Peso/Unità: 550g appros.
Unità di vendita per pezzo

8
Cos�na di Manzo

Rif: 127109J
Peso/Unità: 375g appros.
Unità di vendita per pezzo

8S�nco di Maiale
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Come rigenerare la carne?


