
Dossier di Dossier di Dossier di Dossier di presentazionepresentazionepresentazionepresentazione



La La La La nostranostranostranostra attivitattivitattivitattivitàààà
A cosa A cosa A cosa A cosa cicicici dedichiamodedichiamodedichiamodedichiamo????

Manipolazione, trasformazione, 

confezionamento e 

ultracongelamento di prodotti a base 

di carne per la loro distribuzione nel 

mercato internazionale HORECA e 

Foodservice.



Le Le Le Le nostrenostrenostrenostre originioriginioriginiorigini
StoriaStoriaStoriaStoria…………

Gicarns forma parte di una holding di 

aziende spagnole, nata nel 1963, le cui 

attività comprendono tutti i processi del 

settore carnico, dall’allevamento fino 

alla commercializzazione del prodotto 

finale.



DatiDatiDatiDati generaligeneraligeneraligenerali
Le Le Le Le nostrenostrenostrenostre cifrecifrecifrecifre

FATTURATO 2009:  12.000.000 €

WORKFORCE 2009: 35 persone

INFRASTRUTTURA: 3.400 m2

1 Sala ricezione/spedizione mercanzia: 100 m2

1 Sala sezionamento, selezione e classificazione: 800 m2

1 Sala prodotti trattati ed elaborati: 600 m2

5 Camere frigorifere: 700 m2

2 Camere frigorifere (esterne): 800 m2

1 Sala logistica e spedizione (esterna): 200 m2

Uffici 200 m2



La La La La nostranostranostranostra squadrasquadrasquadrasquadra
di di di di professionistiprofessionistiprofessionistiprofessionisti
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La La La La nostranostranostranostra missionemissionemissionemissione
IlIlIlIl nostronostronostronostro incaricoincaricoincaricoincarico

Semplificare, agevolare e migliorare il lavoro dei 

professionisti della cucina

apportando le massime garanzie di servizio, di 

qualità, sanitarie e di tracciabilità

e contribuendo all’ottimizzazione delle risorse e 

alla riduzione dei costi in scarti di produzione e 

mano d’opera.



La La La La nostranostranostranostra visionevisionevisionevisione
La La La La nostranostranostranostra proiezioneproiezioneproiezioneproiezione di futurodi futurodi futurodi futuro

Diventare la migliore opzione per il 

settore HORECA e Foodservice fra tutte 

le alternative.



I I I I nostrinostrinostrinostri valorivalorivalorivalori
La La La La nostranostranostranostra filosofiafilosofiafilosofiafilosofia di di di di lavorolavorolavorolavoro

Il lavoro di gruppo

Lavoriamo con VOI per ottenere la soddisfazione dei 

VOSTRI clienti e consumatori finali dei NOSTRI 

prodotti.

L’ esperienza ampia e diversificata dei nostri 

professionisti ci permette di massimizzare la qualità dei 

risultati finali.



I I I I nostrinostrinostrinostri valorivalorivalorivalori
La La La La nostranostranostranostra rinnovazionerinnovazionerinnovazionerinnovazione non stopnon stopnon stopnon stop

L’innovazione e l’adattamento al cambiamento

Ricerchiamo e creiamo prodotti nuovi ed esclusivi per 

disporre di un’ampia gamma ed essere sempre 

all’avanguardia.

Il nostro dinamismo e la nostra flessibilità ci conferiscono il

massimo livello di adattamento alle necessità di ogni mercato

e cliente, sia nel prodotto che nei sistemi di lavoro.



I I I I nostrinostrinostrinostri valorivalorivalorivalori
La La La La nostranostranostranostra ragioneragioneragioneragione dddd’’’’essereessereessereessere

L’orientamento al cliente

Lavoriamo “ad hoc” secondo le necessità e i 

suggerimenti del cliente.

La soddisfazione del cliente è la nostra ragione 

d’essere, considerato che solo essa garantisce la 

nostra esistenza e la nostra crescita continua.



Cosa Cosa Cosa Cosa cicicici rende rende rende rende diversidiversidiversidiversi????

La redditività

La qualità dei prodotti, la loro massima utilizzazione (0% di 

scarti), la forma di presentazione, la praticità di 

manipolazione, e molte altre particolarità, garantiscono

un’ottimizzazione delle risorse e una riduzione dei 

costi in termini di tempo e mano d’opera che si 

riassumono in una MAGGIORE REDDITIVITÀ

DELL’INVESTIMENTO.



IlIlIlIl nostronostronostronostro catalogocatalogocatalogocatalogo
SvariateSvariateSvariateSvariate gammegammegammegamme di di di di prodottiprodottiprodottiprodotti



IlIlIlIl nostronostronostronostro catalogocatalogocatalogocatalogo
Fornitura Fornitura Fornitura Fornitura integraleintegraleintegraleintegrale di di di di carnicarnicarnicarni



Av. Mas Vilà, 190
17457 Riudellots de la Selva. Girona.
Tel: +34 972 477 562
Fax: +34 972 477 028
Mail: info@gicarns.com

�Si metta in contatto con noi per qualunque dubbio, 

consultazione o ulteriori informazioni.

� Richieda un catalogo stampato o pdf.

� La invitiamo a visitare la nostra Web: www.gicarns.com

ContattoContattoContattoContatto e e e e ubicazioneubicazioneubicazioneubicazione::::
Dove Dove Dove Dove incontrarciincontrarciincontrarciincontrarci????


