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Nuestra actividadNuestra actividadNuestra actividadNuestra actividad
¿¿¿¿A quA quA quA quéééé nos dedicamos?nos dedicamos?nos dedicamos?nos dedicamos?

Manipulación, transformación, 

envasado y ultracongelación de 

productos cárnicos para su comercio 

en el mercado internacional HORECA 

y FOODSERVICE.



Nuestro orNuestro orNuestro orNuestro oríííígenesgenesgenesgenes
HistoriaHistoriaHistoriaHistoria…………

Gicarns forma parte de un holding de 

empresas español, nacido en 1963, 

cuyas actividades engloban todos los 

procesos del sector cárnico, desde la 

crianza hasta la comercialización del 

producto acabado.



Datos generalesDatos generalesDatos generalesDatos generales
Nuestras cifrasNuestras cifrasNuestras cifrasNuestras cifras

FACTURACIÓN 2009:  12.000.000€

WORKFORCE 2009: 35 personas

INFRAESTRUCTURA: 3.400m2 

1 Sala recepción/expedición mercancía: 100m2

1 Sala despiece, selección y clasificación: 800m2

1 Sala manipulados y elaborados: 600m2

5 Cámaras frigoríficas: 700m2

2 Cámaras frigoríficas (externas): 800m2

1 Sala logística y expedición (externa): 200m2

Oficinas: 200m2



Nuestro equipoNuestro equipoNuestro equipoNuestro equipo
de profesionalesde profesionalesde profesionalesde profesionales
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Nuestra misiNuestra misiNuestra misiNuestra misióóóónnnn
Nuestro cometidoNuestro cometidoNuestro cometidoNuestro cometido

Facilitar, agilizar y simplificar la labor de los 

profesionales de la cocina

aportando las máximas garantías de servicio, 

calidad, sanitarias y trazabilidad

y contribuyendo a la optimización de recursos y 

reducción de costes en mermas y mano de obra.



Nuestra visiNuestra visiNuestra visiNuestra visióóóónnnn
Nuestra proyecciNuestra proyecciNuestra proyecciNuestra proyeccióóóón de futuron de futuron de futuron de futuro

Convertirnos en la mejor opción ante 

todas las alternativas para el sector 

HORECA y FOODSERVICE.



Nuestros valoresNuestros valoresNuestros valoresNuestros valores
Nuestra filosofNuestra filosofNuestra filosofNuestra filosofíííía de trabajoa de trabajoa de trabajoa de trabajo

El trabajo en equipo

Trabajamos con USTEDES para conseguir la 

satisfacción de SUS clientes y consumidores 

finales de NUESTROS productos.

La amplia y diversa  experiencia de nuestros 

profesionales nos permite maximizar la calidad 

de los resultados finales.



Nuestros valoresNuestros valoresNuestros valoresNuestros valores
Nuestra renovaciNuestra renovaciNuestra renovaciNuestra renovacióóóón n n n non stopnon stopnon stopnon stop

La innovación y adaptación al cambio

Investigamos y creamos productos nuevos y 

exclusivos para disponer de una amplia gama y 

estar siempre a la vanguardia.

Nuestro dinamismo y flexibilidad nos facilitan el 

máximo nivel de adaptación a las necesidades de 

cada mercado y cliente, tanto en producto como en 

sistemas de trabajo.



Nuestros valoresNuestros valoresNuestros valoresNuestros valores
Nuestra razNuestra razNuestra razNuestra razóóóón de sern de sern de sern de ser

La orientación al cliente

Trabajamos “a la carta” según las necesidades y 

sugerencias de cada cliente.

La satisfacción del cliente es nuestra razón de ser 

puesto que sólo ella garantiza nuestra existencia y 

crecimiento continuo.



¿¿¿¿QuQuQuQuéééé nos hace diferentes?nos hace diferentes?nos hace diferentes?nos hace diferentes?

La rentabilidad

La calidad de los productos, su máximo 

aprovechamiento (0% merma), el formato de 

presentación, la practicidad de manipulación, entre 

muchas otras particularidades, garantizan una

optimización de recursos y reducción de costes 

en tiempo y mano de obra resumiéndose en una

MAYOR RENTABILIDAD DE SU INVERSIÓN.



Nuestro catNuestro catNuestro catNuestro catáááálogologologologo
MMMMúúúúltiples gamas de productoltiples gamas de productoltiples gamas de productoltiples gamas de producto



Nuestro catNuestro catNuestro catNuestro catáááálogologologologo
Suministro cSuministro cSuministro cSuministro cáááárnico integralrnico integralrnico integralrnico integral



Av. Mas Vilà, 190
17457 Riudellots de la Selva. Girona.
Tel. +34 972 477 562
Fax: +34 972 477 028
Mail: info@gicarns.com

�Póngase en contacto con nosotros para cualquier duda, 

consulta o ampliación de información.

� Pídanos un catálogo impreso o pdf.

� Le invitamos a consultar nuestra Web: www.gicarns.com

Contacto y situaciContacto y situaciContacto y situaciContacto y situacióóóón:n:n:n:
¿¿¿¿DDDDóóóónde encontrarnos?nde encontrarnos?nde encontrarnos?nde encontrarnos?


